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[SU KALDEAN]

Ingredientes

– Mantequilla.
– Leche.
– Queso crema.
– Azúcar. – Azukrea.
– Harina.
– Leche.
– Huevos.
– Vainilla.
– Cacao en polvo.
– Sal.

Elaboración

1.- Añadir mantequilla y leche a un cazo. Hervir.
2.- Añadir queso crema a un bol. Añadir azúcar y remover.
3.- Añadir harina y remover. Añadir leche y un huevo. Batir. Añadir vainilla y seguir batiendo. 
     Reservar.
4.- Poner cacao en polvo en un bol. Añadir azúcar y mezclar.
5.- Añadir la leche y mantequilla mientras se remueve. 
6.- Añadir dos huevos y batir.
7.- Añadir harina y mezclar. Añadir sal.
8.- Añadir mezcla de chocolate a una bandeja de horno. Echar la mezcla de queso crema. 
     Echar más mezcla de chocolate por encima. Mezclar todo.
9.- Hornear. 35 minutos, 180ºC.


